Jedélny listok ¢.: MS 9.2.2026 -13. 2. 2026

UNIVERZA PROCHOT, s.r.0.., Prochot 39, Prochot 966 04 Détum vystavenia: 9. 2. 2026
Veducifa: L. Kusnierova Hlavny kucharlka: A. Kudzbelova, J. Kupka
Dei Desiata MS Obed M Olovrant M
Pondelok | Neterka poiska (17)2028 ~ 2g Polievka irska (1,7,9) 5.040 20y Osie hnigzda (137) 21026 60g
g, | Clidadesiu(1)3007 58 Privarok spendtovj (1.37) 18,010 ;209 Mieko pinofuné (7) 1.0131 3209
Februgr | Zelnnova oo - kapa 2086 1589 Varené vajcia (3) 14.050 20gg Ovocig :
Cajovony 105 Temiaky varené | 17.034 00y
Caj ovoeny 1.005
Utorok | Cokoladovj croisant (1,3,7) 3011~ 50g Polievka psenicna so zeleninou a zemiakmi  220g Natierka tvarohova so zeleninou 208
10. | Mieko kakaové (t,7)1.012 150 (137)5.072 ]239 (3712)2059 ?gg
Februér Bavion) QUi segedsy (177008 Chioradovent (17)3009
Kneda kysnuta (1,37) 17.003 Zeleninova obloha - rjciaky 2.08%0g
Gaj ovoeny 1.005 Gajovocny 1005
Ovocie
Streda | Anglcks chiehicky (137)2001 329 Polievka zeleninova s drozdovymi haluskami - 2209 Natierka karfiolova (1,7) 2020 20g
f, | Miekopobtuiné (17)1013 3209 (13795421 ;ggg Chlicbna dlovrant (17) 3009 %9
Februar 2ogg Kurace st pebené - Kalbovang (7) 9046 Zeleninova obloha - redkovka 1589
Zemiaky opekané 1. 17.031 200 2091 100g
Kompot marhufovy 20.008 Cajovocny 1005
Gaj ovocny 1.005 Ovocie
Sturtok | Nétierka Sunkové s tavenym syrom  20g Polievka krupicova s vejoom (1,3,7.9) 5053 28 Muffiny (1,37) 21.047 %
. | (137206 fgg Spagety s bolonskou omatkou (1,37) 13075 4% Mieko phnotuné (7) 10131~ 1%
Fepruar | Chebradesatu(1)3007 3 Cajovocny 1,005 Ovoce
Zelninova obloha - thorka Saldtova ">
209
Caj ovocny 1,00
Piatok | Nétierka z tuniaka so syrom (47) 2.0780g Polievka SoSovicova miieéna so zemiakmi (1,7)220g Chligh na olovrant (1,7)3.009 %5
13, | Chiiebnadesiatu (1,7) 3,007 ?gg 5,093 ggg Maslo (7) 2.006 ;gg
Febru | Zeenowi oot kg 2088 - Chilgh k polevke (1.7) 3001 n, \rené e () 4080y
Cajoroey 105 Fanky (137) 16,041 Cajovocny 1.005 g
Miieko polotucné (1,7) 1.013 Ovocie

Zmena jedéineho listka je vyhradend. Pri priprave jedél sa nepouzivajul geneticky modifikované potraviny.

Alergény: 1. Obilniny obsahujtci lepok / psenica, raz, jacmer, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridng odrody 2. Krovee a vyrobky z nich,3. Vajcia a vyrobky z nich,4. Ryby
avyrobky z nich,5. Arasidy a vjrobky z nich,6. Sojové zma a vyrobky z nich, . Miieko a vjrobky z neho,8. Orechy a vjrobky z nich / mandle, lieskovce, via$ske orechy, kesu,
pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamove orechy, . Zeler a vyrobky z neho,‘10. HorCica a vyrobky z nej11. Sezamové semena a vyrobky z nich, 12, Oxid sircity a
siricitany v koncentrécidch vysSich ako 10 mg/kg alebo 10 mgfl 13. VICi bob a vjrobky z neho,14. MakkySe a vyrobky z nich
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